
FOODIVAL
專 為 餐 飲 業 而 設 的 庫 存 及 採 購 解 決 方 案

記 錄 食 材 採 購 、 處 理 庫 存 及 分 析 食 材 成 本 ， 助 您 鞏 固 基 礎 ， 擴 充 業 務 。 不

論 採 用 任 何 採 購 模 式 或 開 設 中 央 廚 房 ， 系 統 都 可 全 方 位 簡 化 採 購 及 庫 存 管

理 流 程 ， 協 助 您 掌 握 餐 廳 成 本 及 利 潤 ， 提 升 整 體 競 爭 優 勢 。

• 	 提高採購流程的可見性和可控性

•	 系統化採購工作

•	 優化成本控制，提高利潤

•	 減少人爲錯誤的風險

•	 提高庫存管理能力

•	 提高數據分析能力





化 繁 為 簡 由 此 起

全方位提升餐廳採購
及庫存管理效率
F O O D I VA LF O O D I VA L是專為餐飲業而設的採購及庫存管理系統，不論您是餐廳採購、中央採是專為餐飲業而設的採購及庫存管理系統，不論您是餐廳採購、中央採
購、混合採購或設有中央廚房，購、混合採購或設有中央廚房，F O O D I VA LF O O D I VA L都具備不同模組及功能配合不同餐廳的營都具備不同模組及功能配合不同餐廳的營
運需要，全方位提升工作效率，加强各部門的溝通，涵蓋您所需。運需要，全方位提升工作效率，加强各部門的溝通，涵蓋您所需。

餐 廳 直 接 採 購
利用系統化採購流程，加强可控性下
單，提升收貨記錄準確性

中 央 集 中 採 購
系統連接採購部及分店，提升處理多分
店請購單的效率

中 央 廚 房
追蹤半成品訂單，提高計劃生產及庫存
管理的效率

食 譜 管 理
電子食譜貫穿採購、庫存、生產及分
析，掌控菜式成本及利潤
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從 此 更 簡 單

餐廳直接採購
你可透過 F O O D I VA L為餐廳預設食材採購單，控制採購食材種類及價格，助您簡化一系
列的前線採購流程，提升工作效率。 F O O D I VA L助您減低以往因人手下單而導致的各項問
題，加強管理並有效地追蹤整個採購流程，從下單、確認訂單、收貨以至存倉等，一切盡在
掌握中。

下單

• 	 規範餐廳員工可選的食材款式
• 	 提示未達最少訂購量(M O Q )或異常訂購量
• 	 提示供應商資料（如截單時間和送貨車期等）
• 	 建立客制化採購單樣式
• 	 確認後經W h a t s A p p、電郵及 e F a x向供應商下單

收貨

• 	 提示即日待收貨訂單
• 	 即時對照採購量，記錄送漏及免費貨品數量
• 	 特設「抄碼」功能，記錄實際收貨重量
• 	 支援同一訂單多次收貨，應付供應商補送貨物
• 	 上載收貨補充資料  （包括送貨單及貨品照片）

點倉

• 	 隨時點算分店庫存食材數量
• 	 可點算全部或部份貴重食材數量
• 	 點倉後即更新庫存數據並得出實際食材使用量
• 	 配合食譜模組及P O S銷售數據以估算庫存數據

作參考
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精心設計

支 援 手 機 下 單 及 收 貨

餐 廳 無 須 額 外 購 入 電 子 設 備 , 員 工 只

需 透 過 手 機 登 入  F O O D I V A L  建 立

採 購 訂 單 及 記 錄 收 貨 數 量 ,  方 便 不 定

時 工 怍 的 前 線 員 工 。



從 此 盡 在 掌 握

中央集中採購
透過將不同餐廳的採購申請整合和集中管理， F O O D I VA L可助中央採購部處理及批核大量
請購單，無須再擔心因散亂的請購管理而導致「漏單」或「錯單」，掌控一切採購工作。

處理分店請購單

• 	 收集及整合分店的請購單
• 	 審查、更改及批核分店的請購單
• 	 概述仍未提交請購單的分店
• 	 提示訂購數量異常的請購單
• 	 回饋通知分店已被修改的請購單

對單

• 	 按日期或供應商查閲分店收貨數量
• 	 查閲分店上傳的收貨文件（如貨物照片、送貨單）
• 	 將供應商發票與以上收貨資料對帳

供應商管理

• 	 整合及管理所有供應商資料
    （包括聯絡方式、假期、截單時間等）
• 	 比較不同供應商相同貨品的價格
• 	 收集分店對供應商貨品及服務的評價

精心設計

隨 時 掌 握 採 購 成 本

中 央 採 購 部 可 隨 時 在 系 統 查 閲 所 有

分 店 的 訂 單 及 收 貨 資 料 ， 無 須 再 花

費 額 外 時 間 和 人 手 收 集 分 店 文 件 ，

更 可 製 作 不 同 的 報 告 總 覽 或 比 較 各

分 店 的 採 購 情 況 及 成 本 ， 有 助 更 深

入 地 了 解 整 體 採 購 策 略 ， 作 出 針 對

性 改 善 。

掃 描 Q R  C o d e 
以 獲 取 更 多 資 訊
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從 此 更 透 明

中央廚房 中央廚房管理界面管理來自餐廳或中央採購的訂單並
作出回應。不論是訂購項目及數量、生產狀況及配送
狀態， F O O D I VA L都可輕鬆追蹤，加强中央廚房、採
購部、倉庫及餐廳各方的合作及運營效率。

接收訂單

• 	 接收及整合來自餐廳及中央採購部的請購單
• 	 調整請購數量
• 	 提示未處理的請購單

庫存管理

• 	 根據請購數量檢查庫存並推斷不足的食材數量
• 	 向供應商下單購買食材，亦可由其他倉庫調配
• 	 記錄所有庫存流動，包括由供應商入庫、倉庫之間

的轉移及生產完成後出庫
• 	 提示庫存未及最低存貨量及超過最高存貨量的食材
• 	 提示即將到期的庫存食材

安排生產

• 	 總結所有訂單的食物數量並安排集中生產
• 	 將食材轉化成半成品，並更新庫存數據
• 	 提示還未開始製作、正在進行製作及已完

成製作的產品數量
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出貨

• 	 列印備貨單安排出貨
• 	 如部份食品未能按時完成生產，可分批配

送
• 	 中央廚房發貨後即時從系統更新分店待收

1

2

3

4

精心設計

半 成 品 食 譜

電 子 食 譜 除 了 適 用 於 餐 廳 菜 單 上 的 菜

式 外 ， 更 可 應 用 於 半 成 品 。 用 戶 可 以

為 半 成 品 建 立 食 譜 ， 在 主 食 譜 需 要 使

用 半 成 品 時 （ 如 自 家 醬 料 ） ， 直 接

加 入 半 成 品 食 譜 ， F O O D I VA L 便 可

按 整 份 食 譜 （ 包 括 主 要 食 譜 及 半 成

品 食 譜 ） 計 算 食 材 總 用 量 ， 並 扣 減

庫 存 量 。





管理層
除了在不同層面上簡化採購流程及
加強庫存的管理和準確性外，
F O O D I VA L亦非常注重如何將系統
數據靈活地作整合及分析之用。多
樣化的報告可助管理層了解各個部
門的運作和績效，有助他們改善採
購、營運及銷售等策略，充分發揮
業務潛力。

管理層儀表板

了解每間分店的數據及績效，例如收入、食材成
本、報廢、倉值等，所有數據一覽無遺。儀表板
更内置不同類型的圖表顯示方式，方便管理層整
合及分析數據和趨勢。

多樣化報告

F O O D I VA L内置約 3 0多款報告，多角度呈現餐
廳採購及庫存管理狀況，包括店舖每月報告、採
購單摘要報告、倉存每月餘量報告等，管理層也
可透過樞紐分析表製作適用的報告，找出待改善
的範疇，作出針對性改進。

精心設計

連 接 或 匯 入 P O S 數 據   
對 比 實 際 及 理 想 成 本

F O O D I VA L 可 與 您 的 P O S 系 統

無 縫 對 接 ， 您 亦 可 選 擇 人 手 匯

入 銷 售 數 據 ， 並 與 採 購 數 據 作 對

比 ， 協 助 管 理 層 掌 握 餐 廳 的 採 購

成 本 及 利 潤 ， 從 而 調 整 採 購 和 銷

售 策 略 ， 提 升 整 體 利 潤 。

掃 描 Q R  C o d e 
以 獲 取 更 多 資 訊
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從 此 洞 察 更 多



食譜管理及分析
FOOD I VA L有別於一般庫存系統，
除配合餐飲業工作流程外，更設有
電子食譜功能，讓餐廳把每道菜式
所需的食材和用量預先輸入系統，
不但可以加快採購流程，更可分析
食譜中每種食材的成本及利潤，制
定更合適的採購策略。

簡化採購流程

根據電子食譜的材料和份量自動計算需要訂購的
食材數量，節省搜索每種食材的時間。

分析理想菜式成本

連接或匯入POS銷售數據，並以食材購入價格來
計算每個菜式的理想成本，作爲改善採購及銷售
策略的參考。 

精心設計

食 材 替 代 品

預 先 在 食 譜 中 設 定 某 種 食 材 的 替

代 品 ， 並 同 步 或 匯 入 P O S 數 據 ，

F O O D I VA L 便 可 按 替 代 品 列 表 中

食 材 的 先 後 次 序 扣 減 倉 存 ， 讓 餐

廳 隨 時 掌 握 最 新 的 倉 存 數 量 。
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從 此 更 適 合 餐 飲 業

理想成本及實際成本

餐廳亦可透過點倉得出實際食材總用量，作為計
算實際食材成本及利潤的基礎，並可與理想成本
進行對比，從差異中找出營運痛點，甚至改善食
譜配方，制定更符合成本效益的策略。
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從 此 無 界 限

多合一生態圈
為配合您的餐飲業務需要及規模， F O O D I VA L助您與不同的系統及
平台無縫對接，建立您的專屬生態圈，照顧您餐廳營運的各個範疇。

連接連接P O SP O S系統系統

涵 蓋 不 同 系 統 ， 為 您 建 立 專 屬 生 態 圈涵 蓋 不 同 系 統 ， 為 您 建 立 專 屬 生 態 圈

財務管理 採購管理 庫存管理

中央廚房 供應商管理 人力資源

多 功 能  多 優 勢多 功 能  多 優 勢

以角色為基礎的工作空間 自動化工作流程及提示

報告及業務分析 文件管理及辦公室協作

專 業 技 術    安 全 可 靠專 業 技 術    安 全 可 靠

加密數據 認證安全架構 HTML5 手機 本地伺服器 雲端

F O O D I VA L F l e x A c c o u n tB r i d g e B u i l d e r
H R M S





我們的故事從此開始
F O O D I VA L的誕生源自我們對客戶反饋的重視。透過 F l e x S y s t e m的餐飲業客戶，
我們意識到一般的採購和倉存系統只適用於辦公室工作流程，未能滿足餐飲業的實
際需求和操作。因此，我們決定研發一款專為餐飲業而設的系統。憑藉豐富的餐飲
系統經驗， F O O D I VA L應運而生。 F O O D I VA L的誕生，不僅標誌著我們對餐飲業
的營運和痛點的了解，也體現了我們對系統創新和滿足客戶需求的熱忱。我們相信 
F O O D I VA L的系統化管理將為餐飲業帶來更具競爭力的未來。
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掃 描 Q R  C o d e 
以 獲 取 更 多 資


